
 

【プレスリリース】                                                2023 年 6 月 23 日 

報道関係各位                                      レミー コアントロー ジャパン株式会社 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

レミー コアントロー ジャパン株式会社（東京都港区／代表取締役 タイレル・ボール）が展開するプレミアム 

オレンジリキュールブランド『コアントロー』は、サマーシーズンに向けて、“ハート・オブ・カクテル”とも称されるオレンジリ

キュール・コアントローを使った限定カクテルを楽しめる「COINTREAU POP UP BAR」を 2023 年 6 月 26 日

（月）～7 月 9 日（日）の期間限定でオープン。フローズンマルガリータなど夏にぴったりのひんやりカクテル 4 種

を飲み比べられる機会は初となります。 

フランス・アンジェで 1849 年に創業したコアントローは、創始者の名前を冠し、数々のクラシックカクテルに不可欠なも

のとして、カクテル全盛期の 19 世紀半ばから「ハート・オブ・カクテル」と称えられてきました。現代においても、350 種類

以上がレシピブックに記載されており、バーには必ずあるリキュールとも言われています。代表的なカクテル、オリジナル・マル

ガリータは今年で誕生して 75 周年のアニバーサリーイヤーにあたります。今回、75 周年を記念して渋谷で初めてオリジ

ナル・マルガリータをフローズンスタイルでご提供します。さらに、期間中、7 月 7 日（金）、8 日（土）17:30-22:00

は 2019 年ラ・メゾン・コアントローで優勝した田中大智氏によるゲストバーテンディングも開催。コアントローは、スイートオ

レンジのピール（果皮）とビターオレンジピールをあわせ、ユニークで繊細なフレーバーと、甘さとフレッシュさのパーフェクトな

バランスを体現。オレンジの果皮、アルコール、水、砂糖という、たった 4 つの原料のみを使ったナチュラルなフレーバーは、

マスター・ディスティラーが日々、オレンジピールを厳選し、バランスの優れたブレンドをすることに情熱を注いでいるからこそ

生み出されています。 

夏にぴったりのオレンジリキュールの甘さとビターさの絶妙なバランスが生み出すさっぱりとした味わいをお楽しみください。 

“ハート・オブ・カクテル”と称されるコアントロー 

夏にぴったりのひんやりカクテル フローズンマルガリータなど 

期間限定スペシャルカクテル 4 種を提供 

画像はイメージです 



 

【開催概要】 

・名称 :COINTREAU POP UP BAR(コアントロー ポップ アップ バー) 

・期間 : 2023 年 6 月 26 日（月）～7 月 9 日（日） 

・場所 :渋谷ストリーム 1 階 カクウチ・ベース POP UP SHIBUYA 店内 

・営業時間: 

【平日】15:00-23:00 (FOOD L.O. 22:00, DRINK L.O. 22:30) 

【土曜日】14:00-23:00 (FOOD L.O. 22:00, DRINK L.O. 22:30) 

【日祝】14:00-22:00 (FOOD L.O. 21:00, DRINK L.O. 21:30) 

・一般からの問い合わせ先:RCJ_PR@remy-cointreau.com 

・ブランド公式 HP: https://rcjkk.com/cointreau/ 

・提供メニュー ※（）内は価格（税込） 

1）フローズン マルガリータ （1,200 円） 

2）コアントロー フィズ （1,000 円） 

3）コアントロー エスプレッソ トニック（1,000 円） 

4）サイドカー（1,500 円）  

 

  

■コアントローとは 

メゾン・コアントローは、1849 年にフランスのアンジェで設立されたオレンジリキュールのパイオニアです。マルガリータやコスモポリタンなど、500

種類以上のカクテルの中核をなす存在感は、今日でも受け継がれています。コアントローの特徴は、メゾン・コアントローのマスター・ディスティラ

ーに任された、甘みと苦みのあるオレンジの皮のエッセンスを絶妙なブレンドで抽出、調和し、蒸留することから生み出されます。ユニークで卓

越したオーガニックなフレーバーを誇るコアントローは、世界中のバーテンダーや家庭のカクテル愛好家にとって欠かせないアイテムとなっていま

す。 

創設者 エドゥアール・コアントローは語ります。 

「私は、クリスタルのような純粋さと繊細な味わいの、オレンジの皮の甘みと苦みの完璧なハーモニーによる繊細な味わいを求めて続けて、この

リキュールに情熱を注ぎ続けているのです。」 

 

●公式 HP：https://rcjkk.com/cointreau/ 

●インスタグラム：https://www.instagram.com/cointreau_jp/ 
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【報道関係者からのお問い合わせ先】 レミーコアントロージャパン PR 事務局  

担当：藤岡（03-6436-7821）MAIL：fujioka@sora-hana.jp 

【商品に関するお問い合わせ先】  レミー コアントロー ジャパン株式会社マーケティング部 

TEL：03-6441-3025 MAIL: RCJ_PR@remy-cointreau.com 


