
 

【プレスリリース】                                                2024 年 1 月 15 日 

報道関係各位                                        レミーコアントロージャパン株式会社 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

”量よりも質"という観念を軸にサステナブルな栽培法を取り入れ、ワイン&スピリッツ業界に革新をもたらすレミーコア

ントロージャパン株式会社(東京都港区/ゼネラルマネージャー ザビエ・タロ)が展開するプレミアム・オレンジリキュー

ルブランド コアントローは、2024 年 1 月 17 日（水）～1 月 23 日（火）の間、伊勢丹新宿店で開催されるプ

ロモーションイベント『冬のおうちカクテル～デザート＆スイーツ～』にて、限定カクテル『コアントロー ショコラ・グラッセ』

を提供することを決定。『コアントロー ショコラ・グラッセ』を堪能できるのは、バレンタインデーに先駆けて開催される

本イベントのみの貴重な機会となります。 

自分自身へのご褒美として、普段より贅沢なチョコレートを楽しむ人が増えてきた近年のバレンタインデーに先駆けて誕

生した『コアントロー ショコラ・グラッセ』は、フランス生まれのリキュール コアントローと、世界的に有名なパリ生まれのショコ

ラを贅沢に掛け合わせた、オレンジとショコラが香る、大人のための濃厚でシルキーな味わいのカクテル。心地よいテクスチャ

ーのカギとなるコアントローは、世界のカクテルレシピに 350 種類以上記載されるなど、「ハート・オブ・カクテル」として、

数々のクラシックカクテルに不可欠なものとして長年愛されてきました。『コアントロー ショコラ・グラッセ』は、オレンジの果皮、

アルコール、水、砂糖という、たった 4 つの原料のみを使ったナチュラルなフレーバーのコアントローが誇るオレンジの心地よ

い苦みと甘み、そしてパリ生まれのショコラが織りなす深みのある複雑なカカオの味わいが絶妙なバランスを実現。ひとたび

口にした瞬間にコアントローのオレンジの爽やかな香りとショコラの苦みとの相性の良さが驚きとともに広がり、心地よい余

韻を楽しむことができます。 

創始者の名前を冠するフランス産のプレミアム・オレンジリキュールであるコアントロー。誕生から現在まで変わらぬ製法

を守り続けると同時に、クリエイティヴィティや遊び心も追及する、唯一無二の存在として世界中で愛され続けてるコアント

ローが魅せる新たな魅力をお楽しみください。 

クラッシックカクテルには欠かせない“ハート・オブ・カクテル”コアントローと 

パリ生まれのショコラとの出会いが奏でるこの冬限定カクテル 

『コアントロー ショコラ・グラッセ』を期間限定で提供 

画像はイメージです 



 

【提供カクテル概要】 

 ・名称：コアントロー ショコラ・グラッセ 

 ・価格：1,650 円（税込） 

 ・内容量：120ml 

 ・数量：各日 10 杯限定 

 ・提供機関：2024 年 1 月 17 日（水）～23 日（火）各日 14 時～19 時（LO 18 時 30 分） 

 ・場所：伊勢丹新宿店本館地下 1 階グランドカーヴ 洋酒側（東京都新宿区新宿 3 丁目 14-1） 

      「冬のおうちカクテル～デザート＆スイーツ～」プロモーション会場 

 ・内容：有名ショコラティエのチョコレートを使用した、オレンジ香るカクテル。心地よいほろ苦さと甘さの絶妙なバランスを

実現しました。 

 ・イベント概要：https://www.mistore.jp/store/shinjuku/feature/foods/event_calendar.html 

 ・備考：その他、レミーコアントロージャパンが展開するコニャック・フィーヌ・シャンパーニュ『レミーマルタン』、ハンドクラフト

ジン『ザ・ボタニスト』など、今回しか味わえない限定カクテルも提供予定です。 

 

 

■コアントローとは 

メゾン コアントローは、1849 年にフランスのアンジェで設立されたオレンジリキュ

ールのパイオニアです。マルガリータやコスモポリタンなど、350 種類以上のカクテ

ルの中核をなす存在感は、今日でも受け継がれています。コアントローの特徴

は、メゾン コアントローのマスター・ディスティラーに任された、甘みと苦みのあるオ

レンジの皮のエッセンスを絶妙なブレンドで抽出、調和し、蒸留することから生み

出されます。ユニークで卓越したオーガニックなフレーバーを誇るコアントローは、世

界中のバーテンダーや家庭のカクテル愛好家にとって欠かせないアイテムとなって

います。 

創設者 エドゥアール・コアントローは語ります。 

「私は、クリスタルのような純粋さと繊細な味わいの、オレンジの皮の甘みと苦みの

完璧なハーモニーによる繊細な味わいを求めて続けて、このリキュールに情熱を

注ぎ続けているのです。」 

●公式 HP：https://www.cointreau.com/jp/ja/  

●インスタグラム：https://www.instagram.com/cointreau_jp/ 
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【報道関係者からのお問い合わせ先】 レミーコアントロージャパン PR 事務局  

担当：藤岡（03-6436-7821）MAIL：rcj_pr@sora-hana.jp 

【商品に関するお問い合わせ先】  レミー コアントロー ジャパン株式会社マーケティング部 

TEL：03-6441-3025 MAIL: RCJ_PR@remy-cointreau.com 

https://www.cointreau.com/jp/ja/

